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出典：農林水産省調査および「飲食店ドットコム記事」飲食店を取り巻く「フードロ
ス（食品ロス）」問題。利益改善にもつながる対策記事より応用記載
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出典：環境省・農林水産省 「食品ロス発生量推計値」＋食品ロス問題：井出留美氏記事「飲食店で発生する食品ロスの内訳」

■事業系書品ロス
■家庭系食品ロス
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在庫データ レシピデータ

POSデータ
（Digital）
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